


Chef Diego Reyes

Lion’s Mane Mushroom au Poivre
�������������������������������
�����������������
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Koji-Aged Berkshire Pork
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����������
�������������������������	��������������

Roast & Ballotine of Chantecler Chicken
����������������������������
�������
����������
���������
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Halibut à la Nage
���
��������
�
�����	�����������

Half or Whole Duck
������������������������������
�������������	��������

��

20oz Dry-Aged Ribeye of Beef
�������������
���	������������

$32

$32

$35    $65

$46

$45    $82

$110

Charred Greens
���������������
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Roasted Mushrooms
����������� ��	���
­���
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Brussels Provençal
����������
�������������
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������������
������	�������

Simple Green Salad
����������������������������
�����������	��������

Fiddleheads
����������	������� ����

�������������������� Since 2012Depuis 2012

Brioche à Tête
������������ ��	����������
����

Pâté en Croûte
�����������������
����������	����������

Marinated Olives
������	��������

$8

$16

$6

$9

Six Oysters
�������������������������������
���
	��
�
��������������������

Shrimp Cocktail
�����������
��

Marinated Mussels

Snow Crab Leg

Scallop Crudo
������������������������
�
������
������������	�����

$21

$4/pc

$10

$14

$9/pc

le “Grand Plat”  ��������������������
�����������������������������������������  $99

FRIESFRIESFRIESFRIES
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Fries
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$99LE “GRAND PLAT”LE “GRAND PLAT”LE “GRAND PLAT”LE “GRAND PLAT”

Crème Brûlée $12
�������	����������
�����

Triple Chocolate Cake $14
���������������������������������
��
�����������
��������������������������
���������� ��	�����������  ��

Brown Sugar Brioche $14
�������� ������������������
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����������������  ��

DESSERTSDESSERTSDESSERTSDESSERTS

Lettuces & Roquefort
�����������������
���������
����
���
���������
���������������	�
����������������

Duck Liver
Mousse
����������
�����������������
��
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Seared Cabbage 
& Mussels
��������������
������������
���������������������
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Scallops & Potatoes
�����������������������������
�����������
���������
���������
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Braised Leeks & Shrimp
��������������������������������
����������������	��
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Steak Tartare
������
��������������������
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Short Rib Cavatelli
������������
����������������������
�������	�������������

$18

$18

$19

$22

$18

$24

$27

each
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